nunne AME

BOUTIQUE HOTEL RESTAURANT

SEMINARI KOHVIPAUSIDE VALIK

MENUU #1

Kuldne mini-croissant
Voikupsised
Ornsoolaforell madardika kreemiga krébedal hapusaial
Kreemjas kikerherne hummus pestoga serveeritud krébedal lameleival (vegan)
Kohv, tee, maitsevesi

12€

MENUU #2

Caesari mini-salat pikantse parmesani juustu ja krobedate krutoonidega
Veise tartar krobedal hapusaial pecorino aioliga
Ahjusoe madeleine
Puuviljavalik
Kohvy, tee, maitsevesi

15€

MENUU #3

Kuldne mini-croissant
Krobe hapusai kreemise kitsejuustu ja sibulamoosiga
Ornsoolaforell madardika kreemiga krébedal hapusaial

Austerserviku tartelette taidetud baklazaani duxelles'iga (vegan)
Vitamiini shot
Juustuvalik, oliivid, moos, krobusk
Mandli maius kookoskreemiga “Raffaello”
Kohvy, tee, maitsevesi

20€



nunne AME

BOUTIQUE HOTEL RESTAURANT

JOOGID

Mahl
Kohvy, tee, maitsevesi
Varskelt pressitud apelsini- voi greibimanhl

SOOLASED AMPSUD

Kuldne mini-croissant

Austerserviku tartelette taidetud baklazaani duxelles'iga (vegan)

Kreemjas kikerherne hummus pestoga serveeritud krébedal lameleival (vegan)
Krobe hapusai kreemise kitsejuustu ja sibulamoosiga

Ornsoolaforell madardika kreemiga krébedal hapusaial

Veise tartar krobedal hapusaial pecorino aioliga

Caesari mini-salat pikantse parmesani juustu ja krobedate krutoonidega
Mini-croissant singi-juustuga 2tk

Juustuvalik, oliivid, moos, krobusk

Vinnutatud lihavaagen, oliivid, moos, krobusk

MAGUS

Vaniljesarvekesed

VoikUpsised

Vitamiini shot

Kaneelisaiake

Kohupiimapallid hapuka marjamoosiga

Ahjusoe madeleine

Sokolaadibrownie veriaplesini geeli ja marjadega
Mandli maius kookoskreemiga “Raffaello”
Puuviljavalik

3€
4€
6€

15€
2€
2€
25€
3€
3€
3€
4 €
5€
5€

15€
15€
2€
2€
25€
25€
3€
3€
5€



